
 

 
 

Ausgehen | Wohlfühlen | Genießen 
 

Herzlich willkommen in der Schmiede 1906! 
 

Seit dem 1. August 2026 dürfen wir die Schmiede 1906 mit viel Herzblut und Leidenschaft 
führen. Es ist uns eine Freude, Sie bei uns begrüßen zu dürfen und diesen besonderen Ort 

mit neuem Leben zu füllen. 
 

Unsere Küche steht für frische Zutaten, regionale Produkte und liebevoll zubereitete Gerichte. 
Mit viel Sorgfalt und echter Gastfreundschaft möchten wir Ihnen genussvolle Momente 

in gemütlicher Atmosphäre bereiten. 
 

Vielen Dank für Ihren Besuch. Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und 
einen genussvollen Aufenthalt! 

 
Ihre Familie Sasse und das Team der Schmiede 1906 

 
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie unser Service-Team gerne an. 

 Alle Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
 



 
 

VOM VORSCHLÄGER 
VORSPEISEN 

 

  
Bunter Blattsalatteller 
Hausdressing | Rohkost | Croutons 
 
wahlweise mit: 
Hähnchen-Knusper-Schnitzel 
Rumpsteakstreifen (150 g) 
 
Beilagensalat klein 
 
Hausgemachte Frühlingsrolle 
Glasnudelsalat | Wasabi-Creme 
 
Handgeschmiedeter Beizlachs 
Kartoffelrösti | Honig-Senf-Sauce | knackiger Salat 
 
Baguettekorb mit zweierlei Dips 

10,50 € 
 
 
 

+9,50 € 
+11,90 € 

 
5,90 € 

 
13,90 € 

 
 

14,90 € 
 
 

4,90 € 

  

SUPPEN / ZUNDER  

  
Champignon-Cremesuppe 
Kräuter | Croutons 
 
Tomatenconsommé 
Pestoravioli | Basilikum 

7,50 € 
 
 

6,90 € 

 
 
 
 



 
 
 
 
 

1250° 
HAUPTSPEISEN 

 
   

     
Emsland-Burger 
Weizen-Kartoffel-Bun | Röstzwiebeln 
Salat | Tomate | Gurke | Crunchy Pommes 
 
Trüffelmayonnaise 
Mayonnaise oder Ketchup 
 
Schnitzel vom Schweinelachs oder 
Hähnchen-Knusperschnitzel 
Bratkartoffeln | Salat 
 
wahlweise mit: 
Champignonrahmsauce 
Paprikasauce 
Pfefferrahmsauce 
 
Putenbrust im Parmesanmantel 
Ratatouille | Pasta | Tomatenschaum 

20,50 € 
 
 
 

1,50 € 
0,70 € 

 
 

20,50 € 
 
 
 

+3,50 € 
+3,50 € 
+3,50 € 

 
24,90 € 

 Rumpsteak vom heimischen Rind 
Bratkartoffeln | Gebratene Pilze | Salat 
Kräuterbutter 
 
Men’s Cut (300 g) 
Ladie’s Cut (180 g) 
 
Trüffelmayonnaise 
Mayonnaise oder Ketchup 
 
Paella „Schmiede Style“ 
Verschiedene Fischfilets und 
Krustentiere | Safranrisotto Ratatouille 
Wermut-Schaum 
 
Schweinefilet im Röstimantel 
Buntes Gemüse | Schalottensauce 
 
Überraschungsmenü (3 oder 4 Gänge) 
Fisch oder Fleisch 

 
 
 
 

39,50 € 
29,50 € 

 
1,50 € 

0,70 € 
 

28,50 € 
 
 
 
 

25,90 € 
 
 

ab 39,50 € 

 
 

 
    
    

 
 
 
 



DES GLÜCKES SCHMIED 
VEGETARISCH / VEGAN 

 

  
Kartoffelgnocchi in Pestosauce (vegetarisch) 
Spinat | Tomaten | Sonnenblumenkerne | Rucola 
 
Waldpilz-Graupenrisotto 
Räuchertofu | Pesto | Cherrytomaten 

16,50 € 
 
 

17,90 € 

  

VOM AMBOSS / KLEINIGKEITEN  

  
Gebackener Camembert „Klassik“ (vegetarisch) 
Salatbouquet | Preiselbeeren | Baguette 
 
Handgeschmiedetes Hähnchengyros 
Krautsalat | Tzatziki | Pommes 
 
Schmiede-Platte 
Verschiedene Wurst- und Käsesorten | Tomate | Cornichons 
Butter | Bierbeißer | Landbrot 
+ Spiegelei 
 
Hotel-Menü (3 Gänge) 

 

12,90 € 
 
 

14,90 € 
 
 

12,50 € 
 
 

1,50 € 
 

27,90 € 

SÜSSE GLUT 
DESSERT 

 

  

Schokoladensoufflé 
Amaretto-Kirschen | Quarkeis 
 
Herrencreme-Parfait 
Früchte | Himbeersauce 

9,50 € 
 
 

8,50 € 



 
 

BIER          
          
VOM FASS    SCHWEPPES LIMONADE  

VELTINS 
ROLINCK 
 
VELTINS und ROLINCK auch als 
Radler, Krefelder, BMW und Tango 
erhältlich 

 
MAISEL’S WEISSE 
WEISSE 
WEISSE ALKOHOLFREI 
 
AUS DER FLASCHE 
VELTINS 0,0 % 
VELTINS RADLER 0,0 % 
GREVENSTEINER LANDBIER 
 

0,25 l 
0,25 l 

 
 
 
 
 

0,50 l 
0,50 l 

 
 

0,33 l 
0,33 l 
0,33 l 

3,20 € 
3,20 € 
 
 
 
 
 
6,00 € 
6,00 € 
 
 
4,00 € 
4,00 € 
4,00 € 

0,40 l 
0,40 l 
 
 
 

4,60 € 
4,60 € 
 
 

TONIC 
GINGER ALE 
BITTER LEMON 
WILD BERRY 
 
SÄFTE 
Apfel, Orange, 
Traube, Kirsche, 
Maracuja, Banane, 
Rhabarber, 
Johannisbeere 
 
Alle Säfte auch als 
Schorle 

0,20 l 
0,20 l 
0,20 l 
0,20 l 

 
 
 
 
 
 

0,20 l 
 
 

0,30 l 

3,80 € 
3,80 € 
3,80 € 
3,80 € 

 
 
 
 
 
 

3,80 € 
 
 

4,00 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

0,50 l 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

6,00 € 

          
SOFT     SPRITZIGES     
          
TÖNNISSTEINER 
MINERALWASSER 
Classic | Medium | Still 
 
Coca Cola | Coca Cola Zero 
Fanta | Sprite | Mezzo Mix 
Regina 
 

0,25 l 
 
 
 

0,33 l 
0,33 l 
0,20 l 

3,50 € 
 
 
 
4,00 € 
4,00 € 
3,00 € 
 

0,75 l 
 

7,80 € 
 

APEROL SPRITZ 
LILLET WILD BERRY 
SECCO 

0,20 l 
0,20 l 
0,10 l 

8,50 € 
8,50 € 
5,20 € 

 
 

0,75 l 

 
 

30,00 € 

 
 
 
 



 
 

SPIRITUOSEN   WEINE – WEINGUT LIDY   
        
EDELSTOFFE  
KORN 
WACHOLDER 
ABSOLUT WODKA 
MALTESER 
LINIE 
JÄGERMEISTER 
BAILEYS 
RAMAZOTTI 
 
FEIN BRENNEREI SASSE 
LAGERKORN 
SECHSER 
KAKAO MIT NUSS 
HERRENCREME 
SALZKARAMELL 
Cigar Special 
 
FEIN BRENNEREI PRINZ 
ALTE MARILLE 
ALTE WILLIAMS BIRNE 
ALTE HASELNUSS 
 
WEINBRAND | GIN | WHISKY 
WEINBRAND 
ASBACH URALT 
HENNESSY 
TANQUERAY GIN 
TULLAMORE DEW 
JACK DANIELS 
 
Alle Getränke auch als Longdrink möglich 

 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 

 
 

2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 

 
 

2 cl 
2 cl 
2 cl 

 
 

2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 

 
2,50 € 
2,70 € 
3,50 € 
4,00 € 
4,00 € 
3,80 € 
4,00 € 
3,50 € 
 
 
4,00 € 
4,00 € 
4,00 € 
3,50 € 
3,50 € 
5,00 € 
 
 
4,50 € 
4,50 € 
4,50 € 
 
 
3,50 € 
4,00 € 
5,50 € 
5,00 € 
5,00 € 
5,00 € 

OFFENE WEIßWEINE 
Chardonnay trocken 
Grauburgunder trocken 
Cuvee-L halbtrocken 
Bacchus lieblich 
 
OFFENE ROTWEINE 
St. Laurent trocken 
Primitivo trocken 
 
OFFENER ROSÉWEIN 
Portugieser halbtrocken 
 
 
WEINSCHORLE 

 
0,20 l 
0,20 l 
0,20 l 
0,20 l 

 
 

0,20 l 
0,20 l 

 
 

0,20 l 
 
 

0,20 l 
 

 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 
7,00 € 

 
 

7,80 € 
8,50 € 

 
 

7,00 € 
 
 

5,50 € 
 

 
0,75 l 
1,00 l 
1,00 l 
0,75 l 

 
 

0,75 l 
0,75 l 

 
 

1,00 l 
 
 
 

 
26,50 € 
28,50 € 
26,50 € 
26,50 € 

 
 

28,50 € 
30,00 € 

 
 

26,50 € 
 
 
 

BOHNEN UND SO    

 
TASSE KAFFEE 
KÄNNCHEN 
ESPRESSO 
DOPPELTER ESPRESSO 
CAPPUCCINO 
MILCHKAFFEE 
LATTE MACCHIATO 
POTT TEE, diverse Sorten 

 
 

 
3,20 € 
4,20 € 
3,00 € 
4,50 € 
3,70 € 
3,90 € 
4,00 € 
4,00 € 

  

 


